ENTRANTES =

Carpaccio de gambas con emulsion trufada.
Bocaditos de foie con caramelo de vino tinto.
Calamar salvaje con reduccion y polvo de su tinta.
Nuestras auténticas croquetas morellanas.

PLATO PRINCIPAL

Paletilla sobre palc’)mentier de patata.
Rodaballo "en suquet” y gamba roja.

PGS RE

Version de lemon pie.

Agua, pan 'y cervezas.
Mocen blanco o Tamiz roble ( botella cada 4 pers)
Cafés e infusiones.
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